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Украина, г. Киев

ТВЕРДЫЙ ШАМПУНЬ ИЗ ОСНОВЫ РОМАШКА

Такой шампунь удобно брать в путешествия, не 

переживая о том, что прольется. Он очень экономичен 

в использовании, так как в составе не содержит воду. 

Рекомендую приготовить шампунь для светлых волос 

с экстрактом ромашки.

Твердый шампунь с основы "Ромашка"

Такой шампунь удобно брать в путешествия, не переживая о том, что прольется. Он 
очень экономичен в использовании, так как в составе не содержит воду. Рекомендую 
приготовить шампунь для светлых волос с экстрактом ромашки.

 

Что потребуется для приготовления:

английская основа для шампуня Crystal solid shampoo - 500 грамм;
зеленый, желтый пигмент - по 3 капли;
экстракт ромашки - 10 капель;
фитокомплекс для светлых волос - 10 капель;
аргановое масло - 1 чайная ложка;
отдушка "Ромашка" - 15 капель;
сухие цветы ромашки;
силиконовая форма на 500 грамм;
емкости для плавления - 3 штуки;
деревянные палочки - 3 штуки;
спирт с распылителем;
пакеты прозрачные и ленты для упаковки готового твердого шампуня.

Процесс приготовления:

1. Основу нарезаем или натираем на терку.
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2.Расплавим в микроволновой печи или на водяной бане.

3. Добавим экстракта ромашки, фитокомплекс, аргановое масло и отдушку.

4. Разделим основу на три порции.

5. В первую часть добавим три капли зеленого пигмента.

6. В другую часть добавим три капли желтого пигмента.

7. Третью часть просто оставим белой.

8. Все тщательно перемешать для полного растворения пигмента.

9. Форму обработаем спиртом.

10. Поочередно вливаем каждую часть основы шампуня. В разрезе будут необычные 
узоры.

11. Сверху посыпаем сухими цветами ромашки.

12. Оставляем остывать на пару часов в сухом месте.

13. Вытягиваем из формы и режем на ровные порции.

14. Прячем в сухое место на сутки.

15. Со вкусом упаковываем и украшаем каждый кусочек.


